SALADES

« Salade Deux Magots 14,00 €

Salade verte, jambon, blanc de poulet, fromage, tomate, ceuf dur
Green salad, ham, chicken, cheese, fomato and boiled egg

« Salade Saint Germain 14,00 €

Salade verte, blanc de poulet, haricots verts, raisins secs,
oeuf dur, sauce au curry
Green salad, chicken, french beans, dry currents, boiled egg, curry sauce

= Salade Périgourdine 18,50 €

Salade verte, foie gras, magret fumé, haricots verts
Green salad, foie gras, smoked duck fillet, french beans

« Salade de tomates, mozzarella, basilic 13,50 €
Tomato salad with mozzarella, basilic

« Salade de haricots verts 11,00 €
French beans salad

« Salade de tomates 7,00 €
Tomato salad

= Salade verte 6,00 €
Green salad

ASSIETTES
= Jambon San Daniele 16,00 €
San Daniele ham
= Rosbif ou gigot froid, salade verte, mayonnaise 16,50 €

Cold roastbeef or leg of lamb, green salad, mayonnaise

» Carpaccio, salade verte 17,50 €
Beef carpaccio, green salad

= Oeufs de saumon, toasts et creme (50 gr) 18,00 €
Salmon eggs, toasts and double cream

= Foie gras de canard et toasts 25,00 €
Duck foie gras and toasts

= Saumon fumé de Norvege et toasts 26,00 €
Norwegian salmon and toasts

« Caviar Sevruga, toasts et creme (30 gr) 155,00 €
Sevruga caviar, toasts and double cream

TARTINES SUR PAIN POILANE

=« Jambon San Daniele 10,00 €
San Daniele ham

« Saumon fumé 14,00 €
Smoked salmon

LA RESTAURATION

OEUFS

= Oeuf dur
Hard boiled egg

= Ocufs sur le plat nature
Fried eggs

= Oeufs sur le plat bacon ou jambon
Fried eggs with bacon or ham

= Omelette nature
Plain omelette

» Omelette jambon ou fromage
Ham or cheese omelette

= Omelette mixte jambon et fromage
Ham and cheese omelette

= Omelette fines herbes ou provencale
Omelette with berbs or vegetables

CROQUES ET SANDWICHES

= Croque Monsieur (jambon ou poulet)
Toasted bread, bam or chicken and cheese

= Croque Madame
Toasted bread, ham, cheese and egg

= Croque Provencal
Toasted bread, bam, cheese and tomato

= Quiche Lorraine

» Crottin chaud sur pain Poilane
Warm goat cheese on toasted Poildne bread

BAGUETTE, PAIN DE MIE OU PAIN POILANE

= Sandwich jambon de Paris / boiled ham

= Sandwich saucisson / dry sausage

= Sandwich fromage / cheese : Comié ou Camembert normand
= Sandwich mixte : jambon, Comté / boiled ham, Comté cheese
» Sandwich jambon San Daniele / San Daniele ham

= Le Trio : jambon, Comté, tomate
Boiled ham, Comté cheese, tomato

= Sandwich saumon fumé de Norvege
Norwegian smoked salmon

» Club sandwich

230€

6,80 €

8,50 €

7,50 €

8,50 €

9,50 €

9,00 €

9,00 €

10,00 €

10,00 €

10,50 €
12,50 €

7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,90 €
9,00 €
9,50 €

13,00 €

15,00 €

FROMAGES

= Faisselle sucre ou creme

Drained soft fresh cheese with suggar or sour cream

= Assiette de Comté ou Camembert normand
Comté cheese or Camembert of Normandy

= Crottin froid
Goat cheese

= Assortiment de fromages
Mixed cheese plate

DESSERTS

= Gateau au chocolat
Chocolate cake

= Mousse au chocolat
Chocolate mousse

=« Tarte aux fruits ou Patisserie au choix
Fruit tart or pastry

= Tarte Tatin chaude avec creme fraiche ou glace
Hot apple pie with sour cream or ice cream

= Macaron Ispahan de Pierre Hermé

» Creme fraiche ou Chantilly
Sour cream or Chantilly

= Glace, la boule
Scoop of ice cream

= Coupe de Glaces ou Sotbets
Café, vanille, noisette, chocolat, pistache
Coffee, vanilla, bazelnut, chocolate, pistachio
Blackcurrants, lemon, strawberries, raspberries, passion fruit

= Coupe des Deux Magots
Glace vanille, sorbet cassis et sirop de cassis
French vanilla ice cream, blackcurrants sorbet and syrup

= Café ou chocolat Liégeois
Glace café ou chocolat, sauce café ou chocolat, Chantilly

6,50 €

7,00 €

8,50 €

16,50 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,70€

12,50 €

1,50 €

3,50 €

10,50 €

11,00 €

12,00 €

Coffee or chocolate ice cream with coffee sauce or chocolate sauce, Chantilly

= Colonel
Sorbet citron arrosé de Vodka / Lemon sorbet with Vodka

= Fraises ou framboises Melba (en saison)
Strawberries or raspberries Melba (in season)

12,50 €

12,50 €



